
RESTAURACE,  ÚSTAVY, LAHªDKÁ¿STVÍ, CATERING

CL50 •CL50 Ultra • CL52
PROFESIONÁLNÍ KROUHAÏE ZELENINY

CL50 •CL50 Ultra • CL52



• Nerezovƒ blok motoru pro dlouhou

¥ivotnost a jednoduché ïi•têní.

• Celokovové p¡íslu•enství krouhaïe
pro vy••í odolnost.

• 2 plnící otvory v jedné hlavê.

- Jeden velkƒ kruhovƒ otvor (plocha

227 cm2) pro krouhání velkƒch surovin jako

zelí, brambory, salát atd...

- Jeden kruhovƒ otvor (Ø 58

mm) pro podlouhlou zeleninu a

krouhání k¡ehké zeleniny nap¡.

rajïat.

- Vyjímatelná p¡epá¥ka, která se

doporuïuje pou¥ít p¡i krouhání

brambor nebo plátkování rajïat k

dosa¥ení optimálního vƒsledku.

• Nerezovƒ blok motoru.

• 2 plnící otvory:

- Jeden velkƒ otvor ve tvaru

pºlmêsíce (plocha 121 cm2)

pro krouhání zeleniny jako zelí,

brambory atd...

- Jeden kruhovƒ otvor (Ø 58 mm) pro

podlouhlou zeleninu a krouhání k¡ehké

zeleniny nap¡. rajïat.

• Tyto modely jsou vybaveny systémem, kterƒ

automaticky restartuje motor p¡i opêtovném

uzav¡ení plnícího otvoru, a tím usnadñuje pou¥ití
a urychluje zpracovávání surovin.

CL 52

• Rychlost 375 ot/min je ideální p¡i

kostiïkování a krájení hranolek.

Stejnê tak p¡i zpracovávání k¡ehkƒch

surovin a rozmanitém krájení plátkº,

nudliïek a strouhání.

• Tyto modely nabízejí nej•ir•í •kálu
velikostí kostiïek (od 5 x 5 x 5 mm
do 25 x 25 x 25 mm), které Vám

poskytnou nové nápady jak

prezentovat Va•e pokrmy.

• Pro maximální bezpeïnost u¥ivatele

jsou tyto 3 modely vybaveny

magnetickƒm bezpeïnostním
systémem, patentovanƒm firmou

Robot-Coupe. Tento systém zastaví

motor okam¥itê po otev¡ení velkého

násypného otvoru a zamezí tím

p¡ístup k bê¥ícím krouhacím

diskºm.

CL 50 Ultra



• Toto¥nƒ s

modelem CL 50

Ultra s rozdílem v

bloku motoru, kterƒ

je vyroben z

polykarbonátu.

• CL 50

Ultra a CL

50 jsou

svêtovƒm
standartem

ve zpracovávání

zeleniny.

• Komerïní asynchronní motor pro

prºmyslové vyu¥ití, zaruïující del•í

¥ivotnost a spolehlivost stroje.

• Konstrukce motoru je vybavena

kuliïkovƒmi lo¥isky, umo¥ñující tichƒ
chod motoru bez

jakƒchkoliv vibrací.

• Extra silnƒ.

• Nevy¥adující
¥ádnou údr¥bu.

• ¤ádné t¡ení.

• Nerezová
h¡ídel motoru.

INDUKÏNÍ MOTORCL 50 

KROUHAÏE ZELENINY
STOLNÍ         MODELY

Velice vƒkonné, trvanlivé a snadno

omyvatelné. Tyto stroje uspokojí Va-

se kazdodenní potreby presne podle

Vasih pozadavku tak snadno a úcinne.

Kapacita krouhání :

• Velkƒ plnící otvor ve travu pulmesíce pro krouhání

suvorin jako zelí, salát...

Moznosti krouhání :

• K dispozici je kompletní rada 45 disku pro plátko-

vání, vlnkování, strouhání, krájení nudlicek a krájení

kostek (od 5x5x5 mm do 25x25x25 mm) s vynika-

jícími vƒsledky krouhání.

Jednoduchƒ a robustní design :

• Vsechny cásti, které pricházejí do styku s potravi-

nami lze snadno rozebrat a perfektne vycistit.

• Asynchronní motor pro intenzivní vyuzití.

Strucne :

Vƒhody : Pocet porcí :
az 400 porcí

Zákazník :
Restaurace, Ústavy,

Lahºdká¡ství, Catering.

Operaïní Kapacita

Vƒrobní Kapacita

Poïet porcí za 
jeden den

a¥ 250 kg/hod

a¥ 5,0 kg/min

20 a¥ 300 + 20 a¥ 300 + 50 a¥ 400 +

a¥ 5,0 kg/min a¥ 7,0 kg/min

a¥ 250 kg/hod a¥ 300 kg/hod

CL 52CL 50 UltraCL 50 CL 52CL 50 UltraCL 50

NUDLIÏKOVAÏE
PLÁTKOVAÏE

1,5 mm, 2 mm, 3 mm, 
4 mm, 5 mm, 7mm, 
9 mm.
Parmezán

Strouhaï na k¡en

Restované BRAMBORY

1 x 8 mm, Oignon/chou 1 x 26
mm, 2 x 2 mm, 2 x 4 mm, 
2 x 6 mm, 2 x 8 mm, 2 x 10 mm,
3 x 3 mm, 4 x 4 mm, 6 x 6 mm,
8 x 8 mm.
Hranolky 8 x 8 mm, 10 x 10 mm.
10 x 16 mm.

0,6 mm, 0,8 mm, 1mm, 
2 mm, 3 mm, 4 mm, 5 mm,
8 mm, 10 mm, 14 mm.

Vlnkovaï 2 mm, 3 mm, 5 mm.

Vafiené brambory 4 mm, 6 mm.

CL 50
CL 50 Ultra

CL 52

CL 50
CL 50 Ultra

CL 52

STROUHAÏE
KOSTIÏKOVAÏE

NOVÉ

5 x 5 x 5 mm, 
8 x 8 x 8 mm, 
10 x 10 x 10 mm, 
14 x 14 x 14 mm, 
20 x 20 x 20 mm.
25 x 25 x 25 mm
45 x 45 x 25 mm
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DISTRIBUTORVyrobeno ve Francii spoleïností ROBOT-COUPE S.N.C.

Sídlo firmy, vƒvozní a marketingové oddêlení: 
Tél. : + 33 1 43 98 88 33 - Fax : + 33 1 43 74 36 26 

18, rue Clément Viénot - BP 157

94305 Vincennes Cedex - FRANCE

http://www.robot-coupe.com 

email : international@robot-coupe.com

Norma
CE

CL 50
Rozmêry (v mm) 
A=555 B=350 C=300 

Váha netto 15 kg
Váha brutto 18 kg

Jedna fáze - 230 V/50 Hz 
550 W. - 5,7 Amp.
Rychlost 375 ot/min

T¡i fáze - 400 V/50 Hz 
600 W. - 1,7 Amp.
Rychlost 375 ot/min

K dispozici i dal•í napêtí

CL 50 Ultra
Rozmêry (v mm) 
A=555 B=350 C=300 

Váha netto 15 kg
Váha brutto 18 kg

Jedna fáze - 230 V/50 Hz 
550 W. - 5,7 Amp.
Rychlost 375 ot/min

T¡i fáze - 400 V/50 Hz 
600 W. - 1,7 Amp.
Rychlost 375 ot/min

K dispozici i dal•í napêtí

CL 52 
Rozmêry (v mm) 
A=640 B=360 C=300 

Váha netto 21 kg
Váha brutto 24 kg

Jedna fáze - 230 V/50 Hz 
750 W. - 4,2 Amp.
Rychlost 375 ot/min

T¡i fáze - 400 V/50 Hz 
750 W. - 2,0 Amp.
Rychlost 375 ot/min

K dispozici i dal•í napêtí

CL 50 CL 50 
Ultra

CL 52

ref.

5 x 5 x 5 mm 28110
8 x 8 x 8 mm 28111
10 x 10 x 10 mm 28112
14 x 14 x 14 mm 28113
20 x 20 x 20 mm 28114
25 x 25 x 25 mm 28115
45 x 45 x 25 mm 28180

ref.
1 x 8 mm 28172
1 x 26 mm Cibule/zelí 28153
2 x 2 mm 28051
2 x 4 mm (prou¥ky) 27072
2 x 6 mm (prou¥ky) 27066
2 x 8 mm (prou¥ky) 27067
2 x 10 mm 28173

ref.

0,6 mm 28166
0,8 mm 28069
1 mm 28062
2 mm 28063
3 mm 28064
4 mm 28004
5 mm 28065
8 mm 28066

ref.
1,5 mm 28056
2 mm 28057
3 mm 28058
4 mm 28073
5 mm 28059
7 mm 28016
9 mm 28060
Parmezán 28061
Strouhaï na k¡en 28055
Restované Brambory 27164

ref
3 x 3 mm 28101
4 x 4 mm 28052
6 x 6 mm 28053
8 x 8 mm 28054
Hranolky 8 x 8 mm 28134
Hranolky 10 x 10 mm 28135
Hranolky 10 x 16 mm 28158

ref.

10 mm 28067
14 mm 28068
Vlnkovaï 2 mm 27068
Vlnkovaï 3 mm 27069
Vlnkovaï 5 mm 27070
Vafiené brambory 4 mm 27244
Vafiené brambory 6 mm 27245

Nudliïkovaï

Plátkovaï

Strouhaï Kostiïkovaï

NORMY : P¡ístroj odpovídá: 
• Po¥adavkºm následujících

evropskƒch norem a zákonnƒm
p¡edpisºm státº, které je p¡evzaly
do své legislativy: 98/37/CEE,
73/23/CEE, 89/336/CEE,
89/109/CEE, 90/128/CEE. 

• Po¥adavkºm harmonizovanƒch
evropskƒch norem a norem
tƒkajících se bezpeïnosti a
hygieny: EN 292 - 1-2, EN
60204 - 1 (1992), EN 1678.

Vyhrazujeme si právo kdykoli bez
pfiedchozího upozornûní zmûnit
technické specifikace tohoto pfiístroje.
© V‰echna práva vyhrazena pro
v‰echny státy - ROBOT-COUPE S.N.C.


