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PROFESIO N)

CL52

RESTAURACE, USTAVY, LAHaDKA¢STVI, CATERING



= Nerezovf blok motoru pro dlouhou
¥ivotnost a jednoduché Tieténi.

= Celokovové pjislueenstvi krouhare
pro vyeei odolnost.

= 2 plnici otvory v jedné hlavé.

- Jeden velkf kruhovf otvor (plocha
227 cm?) pro krouhani velkfch surovin jako
zeli, brambory, salat atd...

- Jeden kruhovf otvor (@ 58
mm) pro podlouhlou zeleninu a
krouhéni kjehké zeleniny napj.
rajrat.

- Vyjimatelna pjepa¥ka, ktera se
doporutuje pou¥it pji krouhani
brambor nebo platkovani rajrat k

dosa¥eni optimalniho vfsledku.

= Rychlost 375 ot/min je idealni pji
kostitkovani a krajeni hranolek.
Stejné tak pji zpracovavani kjehkfch
surovin a rozmanitém krajeni platk®,
nudlitek a strouhéni.

= Tyto modely nabizeji nejeirei ekalu
velikosti kostitek (0d 5x 5 x5 mm
do 25 x 25 x 25 mm), které Vam
poskytnou nové népady jak

I- 50 Uitra {‘ﬂ '-h"

prezentovat Vaee pokrmy.

= Pro maximalni bezpeTnost u¥ivatele
jsou tyto 3 modely vybaveny
magnetickfm  bezpeTnostnim
systémem, patentovanfm firmou
Robot-Coupe. Tento systém zastavi
motor okam¥ité po otevjeni velkého
nasypného otvoru a zamezi tim
piistup k bé¥icim krouhacim
diskem.

= Nerezovf blok motoru.
= 2 plnici otvory:

- Jeden velkf otvor ve tvaru
pCImésice (plocha 121 cm?)
pro krouhani zeleniny jako zeli,
brambory atd...

- Jeden kruhovf otvor (@ 58 mm) pro
podlouhlou zeleninu a krouhani kjehké
zeleniny napj. rajrat.

= Tyto modely jsou vybaveny systémem, kterf
automaticky restartuje motor pji opétovném
uzavieni plniciho otvoru, a tim usnadfiuje pou¥iti
a urychluje zpracovavani surovin.




KROUHAIE ZELENINY

STOLNI

‘ Vfhody :

Kapacita krouhani :

MODELY

Pocet porci :
az 400 porci

= Velkf plnici otvor ve travu pulmesice pro krouhani

suvorin jako zeli, salat...

Moznosti krouhani :

= K dispozici je kompletni rada 45 disku pro platko-
vani, vinkovani, strouhani, krajeni nudlicek a krajeni
kostek (od 5x5x5 mm do 25x25x25 mm) s vynika-

jicimi vfsledky krouhani.

Jednoduchf a robustni design :

= V/sechny casti, které prichazeji do styku s potravi-
nami lze snadno rozebrat a perfektne vycistit.

= Asynchronni motor pro intenzivni vyuziti.

£ zakaznik

Restaurace, Ustavy,
Lah®dkajstvi, Catering.

‘ Strucne :

Velice vfkonng, trvanlivé a snadno
omyvatelné. Tyto stroje uspokoji Va-
se kazdodenni potreby presne podle
Vasih pozadavku tak snadno a Ucinne.
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modelem CL 50
Ultra s rozdilem v
bloku motoru, kterf
je vyroben z
polykarbonatu.

« CL50
Ultraa CL
- 50 jsou
svétovfm
standartem

ve zpracovavani
zeleniny.

: 15 mm, 2 mm, 3 mm, < 1 x 8 mm, Oignon/chou 1 x 26: 5x5x5mm,
0,6 mm, 0,8 mm, 1mm,  ° A » Olg 2
¢l 50 2mm,3mm,4mm,5mm,E4mm’5mm’7mm’ Emm,2x2mm,2x4mm, : 8x8x8mm,
29 mm. $2x6mm,2x8mm,2x10mm,: 10x10x 10 mm,
Gl 50 Uirzy 8mm. 10 mm, 14 mm. * Parmezén $3x3mm,4x4mm,6x6mm,: 14x 14 x 14 mm,
VInkovai 2 mm, 3 mm, 5 mm; . ) °8x8mm. ¢ 20x20x 20 mm.
CL 52 o - Strouhal na kien < Hranolky 8 x 8 mm, 10 x 10 mm.. 25 x 25 x 25 mm
bElenelbyambeiR e mmE Restované BRAMBORYE 10 x 16 mm. ; 45 x 45 x 25 mm
NOVE
CL 50 CL 50 Ulirz Cl 52
Operaini Kapacita a¥ 250 kg/hod a¥ 250 kg/hod a¥ 300 kg/hod
Vfrobni Kapacita a¥ 5,0 kg/min a¥ 5,0 kg/min a¥ 7,0 kg/min
Povet porci za
) 20 a¥ 300 + 20 a¥ 300 + ¥ 400 +
jeden den 0 a¥ 300 0 a¥ 300 50 a¥ 400
e KomerTni asynchronni motor pro
- Toto¥nf s premyslové vyu¥iti, zaruTujici delei

¥ivotnost a spolehlivost stroje.

= Konstrukce motoru je vybavena
kulitkovfmi lo¥isky, umo¥fujici tichf
chod motoru bez
jakfchkoliv vibraci.

= Extrasilnf.

= Nevy¥adujici
¥adnou udr¥bu.

 aadné tjeni.
» » Nerezova
hjidel motoru.
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Platkovar ref. ref.
” L A 0,6 mm 28166 10 mm 28067
N . 0,8 mm 28069 14 mm 28068
i ks 1 mm 28062 VInkovar 2 mm 27068
- 2 mm 28063 VInkovaTl 3 mm 27069
P 3 mm 28064 VInkovai 5 mm 27070
. x4 'I-‘T.." 4 mm 28004 Varené brambory 4 mm 27244
y § 5mm 28065 VaFené brambory 6 mm 27245
h 8 mm 28066
Nudlitkovat ref. ref
} R 1x8mm 28172 3x3mm 28101
g 1 x 26 mm Cibule/zeli 28153 4 x 4 mm 28052
AN 2x2mm 28051 6 x 6 mm 28053
IV e sl 2 x 4 mm (prou¥ky) 27072 8 x 8 mm 28054
_,_,-"”"'F 2 x 6 mm (prou¥ky) 27066 Hranolky 8 x 8 mm 28134
— & 2 x 8 mm (prou¥kY) 27067 Hranolky 10 x 10 mm 28135
2x10 mm 28173 Hranolky 10 x 16 mm 28158
Strouhat = ref. Kostitkovar & ref.
L o mm o ... $s o 5x5x5mm 28110
(g - -
- 3 mm 28058 x. " K 8x8x8mm 28111
pix 4 mm 28073 = \ 10 x 10 x 10 mm 28112
B min 28059 s W& 4| 14x14x14mm 28113
7 mm 28016 =& S #| 20x20x20mm 28114
9 mm 28060 :f‘ om ¥| 25x25x25mm 28115
Parmezan 28061 < 45 x 45 x 25 mm 28180
Strouhal na kjen 28055
Restované Brambory 27164 i |
@ NORMY : Pjistroj odpovida:
= Po¥adavk®m nasledujicich
. CL 50 ACL 50 Ultra A CL 52 evropskfch norem a zékonnfm
Rozméry (v mm) Rozméry (v mm) Rozméry (v mm) piedpis®m state, které je pievzaly
A=555 B=350 C=300 A=555 B=350 C=300 A=640 B=360 C=300 do své legislativy: 98/37/CEE,
Véha netto 15 kg Véha netto 15 kg Véha netto 21 kg 73/23/CEE, 89/336/CEE,
Véha brutto 18 kg Vaéha brutto 18 kg Vaha brutto 24 kg 89/109/CEE, 90/128/CEE.
Jedna faze - 230 V/50 Hz Jedna faze - 230 V/50 Hz Jedna faze - 230 V/50 Hz - P°¥ada|:’k°r:” harmonizovanfch
550 W. - 5,7 Amp. 550 W. - 5,7 Amp. 750 W. - 4,2 Amp. f"lio.p,s, fhc “O[)em a ”"tfem
Rychlost 375 ot/min Rychlost 375 ot/min Rychlost 375 ot/min hl;/ gﬁgﬁ;‘f EN 2o 1o En
T|| faze - 400 V/50 Hz T|| faze - 400 V/50 Hz T|| faze - 400 /50 Hz 60204 - 1 (1992) EN 167é.
600 W. - 1,7 Amp. 600 W. - 1,7 Amp. 750 W. - 2,0 Amp. Vyhrazujome si prave kdykoli bez
Rychlost 375 ot/min Rychlost 375 ot/min Rychlost 375 ot/min predchoziho upozornéni zménit
K dispozici i dalei napéti K dispozici i dalei napéti K dispozici i dalei napéti technickeé specifikace tohoto pistroje.
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Sidlo firmy, vfvozni a marketingové oddéleni:
Tél.: +33143988833-Fax:+33143743626
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