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e Automaticky otvor poskytuje kvalitu Fezu pfi

velkych zpracovavanych objemech (dokonala
rovnovaha mezi tvarem zlabu, rychlosti otaeni a reznou
plochou kotou¢l)

® Tento otvor dokonale vyhovuje pro strouhanou mrkev,
krajeni na tenké platky nebo kosti¢ky, napriklad brambor.
Je mozno realizovat vSechny typy fezu s vyjimkou
nékterych specifickych praci jako krajeni na tenké
platky dlouhych produktt, zpracovani kiehkych nebo
velmi objemnych produktd.

e Vstupni zasobnik z nerezu je uréena pro
usnadnéni trvalého pfisunu produktt do stroje.

e Doporuéuje se pro pripravu 300 az 3000 jidel a
vice.

® Blok motoru z nerez oceli.
* Robustni konstrukce pro
intenzivni pouzivani stroje.
e Hlavy lze sklopit podél
motorového bloku, ¢imz se
. zajisti malé vnéjsi rozmeéry
Dno otvoru z hliniku a lepsi stabilita a pohodInéjsi

- pouzivani.

¢ 2 rychlosti 375 a 750 ot./min

umoznuji zajistit souc¢asné
presnost fezu a rychlost.
® Diky jednoduché konstrukci
jsou vSechny dily, které jsou
ve styku s potravinami,
snadno odmontovatelné,
bez pouzivani naradi pro
zajisténi dokonalé hygieny.
* Rozumné rozmeéry stroje
spolu se 2 kolecky a
rukojeti  zajistuji velmi
snadné premistovani stroje.
e Magneticky bezpecénostni
systém zabranuije v pristupu
k feznému nastroji, pokud je
nastroj v pohybu a to s
ja-kymkoliv  pouzivanym
prislu-8enstvim.

CL 60 s PAkou

* Novy otvor s pakou (plocha 227 cm?) je navrzen
specialné pro velkoobjemovou zeleninu, s vioZenou
trubici (& 58 mm) pro zpracovani dlouhych a krehkych
druhu zeleniny.

® Pdka nasazena na otvoru je uréena pro snazSi

. pouzivani s vynaloZzenim minimalni sily personalu.
e Automatické opétné spousténi pristroje pomoci paky,
pro pohodInéj$i pouzivani a rychlejsi pripravu jidel.

e Velka vstupni plocha otvoru s pakou usnadnuje prisun
zeleniny, kterd se nemusi predbézné krajet na mensi
kusy, coz znamena usporu ¢asu a optimalizaci
pruchodu zeleniny.

e Doporucuje se pro pripravu 300 az 400 jidel a vice.




KROUHACE ZELENINY

STOLNI MODELY

ﬁ Vyhody :

Moznost pouzivani :

¢ Siroky otvor s pakou (227 cm?), pro zpracovani velkoobjemovych
druhu zeleniny a automaticky otvor pro neprerugovany provoz.

¢ \/ykonny motor umoznujici velkd zpracovavana mnozstvi (az
900 kg/h).

Velka ruznorodost fezu :

e 1 kompletni sada 46 kotou¢u pro krajeni na tenké platky, strou-
hani, krajeni na tyCinky, prouzky, malé kosticky nebo hranolky.

e Jsou k dispozici 4 otvory, coz zajistuje moznost pouzivat ten
nejvhodnéjsi nastroj pro kazdé pouZziti.

Jednoducha i odolna konstrukce :

® Prevazujicim materialem je nerez, coz zajistuje snadné ¢isténi
a dlouhou Zzivotnost.

® Soucasti, které jsou ve styku s potravinami, Ize snadno odmon-
tovat a Cistit.

Prakticka

mnozstvi

Gl 59 a% 700 kg/h *
GINGURSAEIRGONAS (Rozsah rychlosti)

* Selon le type de goulotte et de coupe choisis.

az 900 kg/h *

PRISLUSENSTVi NA ZAKAZKU

i )
Otvor s primymi trubicemi CL60
Wy [ ® Uren pro zpracovani dliouhych druhl
- =

zeleniny jako jsou mrkev, okurky, porek
apod. nebo kiehké druhy ovoce nebo
zeleniny jako napf. houby apod.
Otvor se 4 primymi trubicemi
CL55 - CL60 - 9
® Navrzen pro zpracovani dlouhych druhd £ W
zeleniny a velkd mnozstvi. ‘

® Prdmér trubic : 2 trubice o priméru 50 N
mm a 2 trubice o priméru 70 mm. : f?{-'\‘\ .
- e
. Otvor s primou a Sikmou trubici
H"‘“‘/ CL55 - CL60

® Ur&en pro zpracovani dlouhych druhd
zeleniny a Sikmy fez.

® Tento otvor se skldda z trubice s
tlacitkem (@ 75 mm) a z vlozky s

Vstupni zasobnik CL55 tlagitkem (& 50 mm).

® Urcena pro usnadnéni trvalého prisunu

zeleniny do otvoru. {"" - 1
! W : = é Y
R ' | |
A *
Vozik z nerezu CL60 .
® 2 voziky, celé z nerezu, opatrené
Polokruhovy otvor CL55 koleCky s moznosti zablokovani, jsou k

dispozici jako doplfujici, pfislusenstvi
a mohou se na né nasazovat
standardni nadoby 2/1 nebo 1/1.

® Plocha 121 cm2.
® Spousténi pomoci paky.

Pocet porci :
Az 3000.

i

ﬂ Zakaznik : Skoly, Nakupni
=3 centrdly a potravinarsky

pramysl.

ﬁ Strucne :

¢ Vykonné, robustni a snadno
Cistitelné, tyto ni¢im nepreko-
natelné stroje Vam budou
denné slouzit a plnit Vase
pozadavky s velkou presnosti,
snadno a efektivné.

Teoreticka

R Pocet porci

*

az 15 kg/min * 100 az 1000 +

*

az 30 kg/min * 300 az 3000 +

CL 60 V.V.

Rozsah rychlosti

e CL 60 ma moznost ménit rychlost
od 100 do 1000 ot/min a zajistovat
tim jesté veétsi presnost fezu. Timto
zpusobem je mozné zvolit velmi
presné rychlost v zavislosti na typu
fezu a strukture zpracovavaného
ovoce nebo zeleniny.

e Tato moznost ménit rychlost

zajistuje optimalni kvalitu rezu,

zvlasté pfri zpracovani krehkych
druht zeleniny, jako jsou rajcata
nebo houby a mlze pIné uspo-

e Standardné je CL60 vybaven
automatickym otvorem, celym z
nerezu. Na zakazku muzZe byt
vybaven otvorem s pakou nebo
otvory s trubicemi.



’ CL 55 Auto

* Model CL55 vybaveny automatickym otvorem zajistuje
kvalitu fezu pro velka zpracovavana mnozstvi.

e Nové prepracovana konstrukce automatického otvoru
nabizi uzivatelim vétsi vstupni kapacitu a tudiz i vétsi
zpracovavané objemy.

e Automatickéd hlava CL55 je idealni pro krajeni na
tenké platky kiehkych produktu, jako jsou houby nebo
rajCata, strouhani mrkve, krajeni brambor na bram-
borovy salat nebo pro pfipravu bramborovych
hranolku, coz je jen nékolik
prikladu pouZiti.

. * Otvor je cely z nerezu, coz
umoznuje snadné cisténi a
soucasné zajistuje velkou
robustnost.

¢ 2 rychlosti 375 a 750 ot/min,
1 rychlost 380/60/3, 22/60/3 a
vSechny modely na
jednofazovy proud.

e Doporucuje se pro pripravu
100 az 1000 jidel a vice.

e Hodinové zpracované mnoz-
stvi: az 700 kg/h, v zavislosti
na druhu produktu a pouzitého

prislusenstvi.

® Podstavec z nerezu, ktery
slouzi jako nosny prvek, je
opatien kolecky pro snadné
premistovani a umoznuje
nasadit standardni nadoby,
dokonale vyhovujici velkym
zpracovavanym objemim.

* Novy profil nozu zajistujici
hladky a trvaly rez.

¢ Vysoce odolna konstrukce pro
intenzivni pouzivani.

* Tento model je vybaven
otvorem s pakou (plocha 227
cm?) s vlozenou trubici (J 58
mm) a pojizdnym podstavcem
Z nerezu.

* Siroky otvor je uréen specialné
pro zpracovani druhu zelenin o
velkém objemu jako jsou zeli
nebo salaty.

* Trubice se pouzivd pro
neprerusované krajeni
dlouhych nebo kfehkych druhi
zeleniny nebo ovoce.

e Tvar paky je vypracovan tak,
aby poskytoval co nejvétsi
pohodli pFi pouzivani a
umoznil pracovat rychle.




KOMPLETNiI SORTIMENT DISKU
T T

PLATKOVAC
0.6 mm Ref.28166 &
0.8 mm Ref.28069 | 8 mm Ref.28066
1 mm R&f28062 | 10 mm Ref.28067
2 mm Ref.28063
3 mm Ref.28064 O 14 mm Ref.28068
4 mm Ref.28004
o 5 mm Ref.28065
O Vafené brambory 20 mm Ref.28132
4 mm Ref 27244
Vafené brambory _ o 25 mm Ref.28133
6 mm Ref 27245
NUDLICKOVAC / PROUZKY
0 1x8 mm Ref.28172 2x 10 mm
- Ref.28173
0]x26 mm Ref.28153
Cibule/zeli 4 3 >; 3mm P
1
/ 2x2 mm Ref.28051 Ret.28101
f 4 4 x 4 mm
&) x4 mm Ref.27072 Ref.28052
0 6 x 6 mm
&Y 2x6 mm Ref.27066 ) Ref.28053
8 x8 mm
0 2x8 mm ReF.27067 0 Ref.28054
VLNKOVAC / HRANOLKY
2 mm \ . 0 8 x 8 mm
Ref.27068 5 ' Ref.28134
3 mm g 10 x 10 mm
Ref. 27069 Ref.28135
5 g 10 x 16 mm
mm
Ref.281
Ref.27070 el.28158 b’
STROUHAC
& 1.5 mm Ref.28056 PARMEZAN
4 &/ 2 mm Ref.28057 Ref.28061 b
LA \ / 3 mm Ref.28058
Restované
\‘”“* & 4 mm Ref.28073 BRAMBORY
- - | & 5mmRef.28059 Ref.27164
e % T o @) 7 mmRef.28016 KREN
L] @) 9 mm Ref 28060 & 1mm Ref.28055
\‘- s : - ‘, e
KOSTKY
5x5x5mm
Ref.281 ]O 20 X 20 X 20 mm
Ref.28114
8 x 8 x 8 mm
Ref.28111 25 x 25 x 25 mm

Ref.28115

ﬁ 10x 10 x 10 mm
Ref.28112

o

45 x 45 x 45 mm

14x 14 x 14 mm Ref.28180

Ref.28113

o




robot ¢ coupe’

g

CL55 Rozmeéry (v mm)

Technické udaje

oimm | "t | Ny | Nepei
CL55 375a750 | 1100 | 14 | %Y,
CL60 375 a 750 1 500 3,4 56‘32\// 3
CL60 V.V.| 37522750 | 1500 12 (0230 /1
Vaha (kg)
netto brutto
CL55 (blok motoru) 18 19
CL60 (blok motoru) 43 57
CL60 V.V. (blok motoru) 43 57
Automaticky otvor CL55 6,2 7,2
Automaticky otvor CL60 13 16
Otvor s pakou CL55 9 14
Otvor s pakou CL60 7 12
Podstavec (CL55) 8 10
Vstupni zasobnik (CL55) 3,5 6
Vozik CL60 8 10
Otvor s trubicemi CL55 - CL60 8 10

* K dispozici i dal$i napéti

NORMY : PRISTROJ ODPOVIDA : ¢ Pozadavkiim nasledujicich evropskych norem a zakonnym predpisiim
statl, které je prevzaly do své legislativy : 98/37/CEE, 73/23/CEE, 89/336/CEE, 89/109/CEE, 90/128/CEE.
* Pozadavkim harmonizovanych evropskych norem a norem tykajicich se bezpeé¢nosti a hygieny: EN 292

-1a2,EN60204 -1, 1998, EN 1678.

VYROBENO VE FRANCII SPOLEENOSTi ROBOT-COUPE s.N.cC.

Sidlo firmy, vyvozni a marketingové oddéleni:

Tél.: 01 4398 88 33 - Fax : 01 43 74 36 26

18, rue Clément Viénot - BP 157 - 94305 Vincennes Cedex
http://www.robot-coupe.fr - email : international @robot-coupe.com
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Vyhrazujeme si pravo kdykoli bez predchoziho upozornéni zmznit technické

specifikace tohoto pfistroje..
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